
Sagen Sie „JA“ zur herrschaftlichen
Gutsanlage mit unserem persönlichen Service 

und den verschiedenen Locations –  
von elegant-klassisch bis hin  

zur rustikalen Gutshofscheune.

Heiraten 
auf Gut Pronstorf

WWW.GUTE.EVENTS     ■    TEL. 04553 - 99 59 500

https://gute.events/hochzeiten/
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Glanzvoll Feiern auf einem  
einzigartigen Gut

Gestalten Sie den schönsten Tag Ihres Lebens nach Ihren  
individuellen Wünschen. Wir beraten und unterstützen Sie gern  

bei den Hochzeitsvorbereitungen! Übernachten Sie im stilvollen  
Ambiente unserer exklusiv eingerichteten Zimmer. 

https://gute.events/hochzeiten/
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Festlicher Empfang nach  
Ihrer Trauung

GETRÄNKEPAUSCHALE FESTLICHER  
EMPFANG FÜR MAXIMAL 2 STUNDEN 

danach Abrechnung nach Verbrauch
    Sekt oder Prosecco der Hausmarke

    Begrüßungsgetränk Ihrer Wahl

    Flensburger Bier in verschiedenen Varianten

    Softgetränke, Säfte, Schorlen und Mineralwasser

   �Buffet�mit�Filterkaffee�und�Tee

(eine vorherige Auswahl der Getränke wird abgestimmt,  
Spirituosen werden gesondert abgerechnet)  pro Person 35,00 €

GETRÄNKEPAUSCHALE FESTLICHER EMPFANG  
FÜR MAXIMAL 3 STUNDEN 
danach Abrechnung nach Verbrauch  pro Person 45,00 €

Getränkepauschalen Unser Service,  

perfekt auf Ihre 

Wünsche abge-

stimmt. 

FESTLICHER EMPFANG – UNSERE STANDARDS
    Bereitstellung und Herrichten der Location Ihrer Wahl 25,00 € p. P.

    Servicepauschale  25,00 € p. P.

    Getränke nach Wahl und Abrechnung oder wählen Sie eine Pauschale

    Mögen Sie Fingerfood oder lieber etwas Süsses zum Empfang anbieten?

https://gute.events/
https://gute.events/hochzeiten/
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FINGERFOOD   
5 € pro Person

    Angebratener Thunfisch mit Sesam  
und Edamame Bohnen 

    Mariniertes Rinderfilet am Spieß

    Tandoori-Chicken am Spieß

   �Thunfischtatar�mit�Avocado�und�Ingwer

    Drei Datteln im Speckmantel  

    Rote Beete Lachs mit Frischkäse

    Brochette vom Bergkäse mit saisonalen Früchten 

    Mini Pastrami Sandwich

    Beef Jerky mit BBQ Gewürzen

    Crêpinette mit Räucherlachs und Frisch käse  
oder nur Frischkäse mit Kräutern

    Ziegenkäsetarte mit getrockneten Tomaten

    Cube vom warmen Zwiebelkuchen

    Roastbeefscheiben mit Balsamicozwiebeln  
am Spieß

    Gefüllte Feige mit Ziegenfrischkäse und Walnüssen

    Tatar vom Lachs mit Radieschen auf Rösti

Klassiker zum Empfang, süß und herzhaft, 
im Flying Service serviert 

= vegetarisch = vegetarisch 
möglich

PRONSTORFER SPEZIALITÄTEN 
5 € pro Person 

    Röstbrot mit Lachsrilette und Meerrettich

  �Kleine�Handsemmel�mit�Fleischpflanzerl� 
und Senf oder Schnitzel mit Zitrone

    Falafel mit Couscous und Gemüsen 

    Pronstorfer Stulle mit Gaues Brot,  
fein und frisch belegt

KLEINE KÖSTLICHKEITEN IM GLAS  
5 € pro Person 

    Ceviche von der Lachsforelle mit Chili und Limone

    Schafskäse mit Peperonata, Oliven und Tomaten

   Sellerie-Birnensalat mit Hirschschinken im Glas

   Couscous Salat mit Petersilie, Paprika und  
orientalischen Aromen

  Melonensalat mit italienischem Rohschinken

   Gegrillte Wassermelone mit Büffelmozzarella

  Salat von Crevetten, Mango und Limette

https://gute.events/
https://gute.events/hochzeiten/
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MAL ETWAS ANDERES
5 € pro Person  
    Sauerteigbrot von Gaues mit Salzbutter  

und Schnittlauch

   �Kartoffelstrudel�mit�Speck�und�Kräutercreme�

    Focaccia mit Olivenöl,  Tomaten, Rosmarin  
und Oliven

   �Meersalzkartoffeln�mit�Sauce�Rouille� 
und Kräuterdip 

SAISONALE SUPPEN SHOTS
5 € pro Person   
    Karotten Orangen Shot

    Weiße Tomaten Consommé Shot 

    Zitronengras Kokos Shot 

   �Getrüffelter�Erdapfel�Shot�

    Hummer Shot 

    Spargel Shot 

    Sauerampfer Shot 

SÜSSES AUS DER GUTSHOF KONDITOREI  

Hochzeitstorten für 80 Personen kalkuliert als:
	     Hausgemachte Rund- oder Herztorte mit Beeren der Saison 650 €

	     Zweistöckig in Ihrem Design (Schichten nach Ihrer Wahl) 750 € 

	     Dreistöckig in Ihrem Design (Schichten nach Ihrer Wahl) 950 €

    Pronstorfer Blechkuchen mit Obst und Butterstreuseln (saisonal) 4 €

    Tartelettes mit Früchten und Crème Pâtissière 6 €

    Macarons in verschiedenen Sorten 4 €

    Cupcakes in verschiedenen Designs, 2 Stück 6 €

Klassiker zum Empfang, süß und herzhaft, 
im Flying Service serviert 

https://gute.events/
https://gute.events/hochzeiten/
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AB 200 EURO PRO PERSON FÜR IHREN GESAMTEN ABEND*  
AUF DEM GUT INKLUSIVE:
   �Drei-�oder�Vier�-Gang-Menü�oder�-Buffet�Ihrer�Wahl

   Ein Amuse bouche aus der Küche

   Die Basis-Getränkepauschale plus unserem umfangreichen Service bis 2 Uhr

   Raumbereitstellungskosten mit unserem kompletten Equipment eingedeckt

   Aufbau und Herrichten der Räumlichkeiten nach Ihren Wünschen

   * die Basispauschale gilt bis 2 Uhr und kann auf Anfrage verlängert werden

   �Menü�oder�Buffet�aus�der�Gutshofküche�

    Dekoration und Design 

    Ausstattung und Mobiliar

   �Hochzeitsfotografie�

    DJ und vieles mehr ...

KREIEREN SIE IHR EIGENES FEST:

Ihr Hochzeitsfest – Unsere Standards

Wir beraten Sie, stellen Ihnen Dienstleister zur Seite  
und unterstützen Sie in Ihrer Hochzeits planung.

Unser Dienstleistungskatalog

Nutzen Sie unsere Hochzeits-Specials  
„3 Jahreszeiten“ 

Januar bis April und im November:  
ab 180 Euro pro Person für den gesamten Abend.

https://gute.events/
https://gute.events/hochzeiten/
https://gute.events/dienstleister/
https://gute.events/hochzeits-specials/
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GETRÄNKEPAUSCHALE  
ALL-INKLUSIVE BIS 2 UHR

Danach Abrechnung nach Verbrauch  
(Pauschale beginnt mit dem Einzug  
in Ihre Location)
  Alle Inhalte der Basispauschale

  Spirituosen und Longdrinks nach Wahl

Aufpreis pro Person 40,00 €

GETRÄNKEPAUSCHALE  
ALL-INKLUSIVE BIS 4 UHR

Danach Abrechnung nach Verbrauch  
(Pauschale beginnt mit dem Einzug  
in Ihre Location)
  Alle Inhalte der Basispauschale

  Spirituosen und Longdrinks nach Wahl

Aufpreis pro Person 50,00 €

BASIS-GETRÄNKEPAUSCHALE OHNE SPIRITUOSEN /  
LONGDRINKS BIS 2 UHR 
danach Abrechnung nach Verbrauch (Pauschale beginnt mit dem Einzug in Ihre Location)
    Biere vom Fass, Alsterwasser, alkoholfreie Biere

   �Weine�(Rot / Weiß)�entsprechend�unserer�Bankettweinauswahl

   �Sekt / Crémant�(Natur / Rosé)�entsprechend�unserer�Bankettauswahl

    Softgetränke, Säfte, Schorlen und Mineralwasser

   �Buffet�mit�Filterkaffee�und�Tee� �

(Spirituosen werden separat abgerechnet) in allen Standardangeboten enthalten

Ein rauschendes  

Fest bis 04:00 Uhr  

morgens? Gern  

verlängern wir Ihre  

Pauschale! 

  Service Bereitstellung 

je Stunde  

gegen Aufpreis 

https://gute.events/
https://gute.events/hochzeiten/
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Unser Chefkoch  

Ulrich Carl  

und sein Team  

empfiehlt:
  Unser  
Menübaukasten 

VORSPEISEN KALT 
    Gin Tonic Lachs mit Gurkenkresse, eingelegter Gurke und Gurkengel 

   �Vitello�Tonato�mit�Thunfischcreme,�Parmesanspänen,�frittierten�Kapern�und�Wildrauke

    Marinierte Garnelen mit Mango, Lauchzwiebel und Limette

    Knusprige Garnelen in Tempurateig mit Mango Limetten Soße und Wakame 

     Angebratene hausgebeizte Lachsforelle mit Würzblüten, Honig-Dill-Sauce,  
Buchweizenblinis und Salatspitzen

   �Beef�Tatar�auf�Rote�Beete-Carpaccio�und�saurer�Sahne�mit�Pflücksalaten

    Tatar von Avocado und grünem Apfel mit Chili, Limette und Erbsensprossen

    Gratinierter Holsteiner Ziegenkäse mit Ringelbeete, Honigessig und Feldsalat  

   �Marinierte�bunte�Tomaten�mit�Buratta,�Papayapfeffer,�Basilikumöl�und�Röstbrot�

   �Angebratener�Thunfisch�mit�Sesam�und�Edamame�Bohnen

SUPPEN 
    Pronstorfer Hochzeitssuppe 

   �Tomatenconsommé�mit�Orangenfilets,�Tomaten�und�Basilikum

    Karotten-Ingwersuppe mit gebratenen Garnelenschwänzen

    Geeiste Melonensuppe mit Minze und Eismeergarnelen

    Leicht aufgeschlagene Krustentier Suppe

    Leichte weiße Tomatensuppe mit Basilikum und krossen Chips

    Zitronengras Kokos Suppe

= vegetarisch

https://gute.events/
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ZWISCHENGERICHTE 
   ���Geflämmte�Jakobsmuscheln�auf�Petersilienwurzelcreme�mit�Vogelmiere

   ���Pochiertes�Landei�auf�Blattspinat,�getrüffeltem�Kartoffelschaum�und�Belper�Knolle

   ���Bärlauchrisotto�mit�gebratenem�Lammfilet�und�Salzmelde

      Hummerravioli mit Krustentierschaum auf Kerbelwurzelmousseline

   ���Gepoppter�Susländer�Schweinebauch�mit�Kartoffel-Meerrettichcreme� 
und gepickeltem Gemüse 

FISCHGERICHTE
  Sea-Food Curry mit kleinen Gemüsen, Koriander und Duftreis

      Kabeljau auf weißem Bohnen Püree mit Ingwersoße

   ���Confiertes�Lachsforellenfilet�in�Schalottenbutter�auf�cremigem�Fregola�Sarda

      Fjord-Lachsmedaillons in Sauerampfercreme auf Rieslingraupen mit Ofentomaten

   ���Norddeutscher�Pannfisch�mit�Pommery-Senfsauce�und�Bratkartoffeln

   ���Gebratener�Steinbeißer�mit�Nordseekrabben�auf�jungem�Kohlrabi�und�Dillkartoffeln

   ���Filet�vom�Eismeer�Seewolf�mit�Kartoffelkruste�auf�gehobeltem�Orangenfenchel

= vegetarisch

https://gute.events/
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FLEISCHGERICHTE 
   ���Zweierlei�von�der�Holsteiner�Färse�(Backe�und�Rücken)�mit�Schalottensauce,�Selleriekartoffelstock� 

und Gemüsen

   ���Rinderlende�von�der�Holsteiner�Färse,�Sauce�Bèarnaise,�Kartoffelgratin�und�Gemüsekörbchen�(plus�5,00�€)

   ���Rinderfilet�mit�Schalotten-Portweinsauce,�Kartoffelbaumkuchen,�Ofentomaten�und�Speckbohnen�(plus�5,00�€)�

   ���Flanksteak�(Bavette)�mit�Pfefferkruste,�Herzoginkartoffeln�und�frischem�Pfannengemüse

   ���Geschmortes�Kalbsbäckchen�in�Rotweinsauce�mit�glasierten�Schalotten�und�getrüffeltem�Sellerie�Püree

   ���Niedertemperatur�gegartes�Kalbs�Entrecôte�mit�Sauce�Choron,�Annakartoffeln�und�Sommergemüse

   ���„Surf�&�Turf“�Filetsteak�mit�gebratenen�Scampischwänzen,�grünem�Spargel�und�Kartoffeltörtchen

      Picanha vom Weidekalb mit Waldpizrisotto, grünem Spargel und Ofentomaten

   ���Kokländer�Butterhähnchen�aus�dem�Ofen�mit�Rosmarinkartoffeln�und�Rahmwirsing

   ���Wiener�Schnitzel�mit�warmen�Kartoffel-Gurkensalat�und�Kopfsalatherzen

   ���Kalbstafelspitz�rosa�gebraten�mit�Gemüsekörbchen�und�Herzoginkartoffeln

VEGETARISCH
      Aromatischer Ofensellerie mit Selleriecreme, Haselnüssen, Haselnuss Öl und Wildkräutern

      Pronstorfer Gemüsegarten mit Rote Beetetörtchen und Ziegenkäse

   ���Pronstorfer�Gemüsegarten�–�Vegan-�Hausgemachter�Kartoffelstampf�mit�Gemüsen,� 
Aromaten, Sprossen und Knusper

   ���Steinpilzravioli�in�Trüffelrahm�mit�Ofentomaten�und�Wildrauke

   ���Gebratene�Pfifferlinge�in�Kräuterrahm�mit�Serviettenknödel

      Frisch gerührtes Risotto mit Pattinson Kürbis, Chicorée und Belper Knolle

      Gebackene Humusbällchen mit Kräuterjoghurt auf Currylinsen

      Gebratener grüner Spargel mit Parmesan und Tomatengnocchi

      Gemüsestrudelsäckchen auf zweierlei Paprikacreme

= vegetarisch

https://gute.events/
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Sie möchten probieren? 
Wir laden Sie zu unseren jährlich stattfindenden  

Probeessen verbunden mit einer Weinprobe  
Anfang jeder Saison ein. 

DESSERT 
  Beerengrütze mit Milchrahmstrudel und Holunderblüten-Rahmeis

  Trilogie von der Schokolade als Mousse, Ganache, Törtchen auf Erde

  Passionsfrucht-Kokoscrème mit frischen Himbeeren

  Gratiniertes Orangenparfait mit Erdbeerpuder und Waldbeeren

  Abgeflämmte�Creme�Katalane�mit�frischen�Früchten�der�Saison

   Variationen von der Crème brûlée mit karamellisierter Zuckerkruste  
(Classic / Tonkabohne / Zichorie)

  Blumentopf mit Nougatmousse, Honigkresse, Pollen und Waldbeeren 

  Chocolate Nemesis mit Orangenragout und Zitronenmelisse

  Weißes Pralinenparfait auf frischem Früchtebeet

https://gute.events/
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VOM GRILL
   Bratwurstauswahl vom Holsteiner Sattel-

schwein mit zwei Sorten Senf

    Sirloin Tipps – zarte Rindersteaks  
aus der Brust

    Angus Burger mit Bacon und Cheese 

    Zarte Lammkarrees mit Rosmarin und  
Knoblauch

   Jerk Chicken mit Ingwer, Limette  
und Knoblauch mariniert

AUS DEM SMOKER
   Flank Steak mit hausgemachtem Rub

   �����Kalbs�Entrecôte�mit�Pfefferkruste

        Aromatische Short Rips mit  
Whiskeylack

        24 Stunden gegartes Brisket aus  
der Rinderbrust

        American Chuck Flap  
(Kernstück aus dem Rindernacken)

AUS DEM KAMADO GRILL
   Geräuchertes�Lachsfilet�auf�der� 

Holzplanke mit Meerrettich

    ��Angebratener�Thunfisch�(Sashimi�Qualität)�
mit Wasabi

    Ganzes saftiges Bierhähnchen  
von Bauer Schramm

   �����Ribeye�/�Entrecôte�von�der�Holsteiner�Färse

VEGETARISCHE / VEGANE  
GRILLSPEZIALITÄTEN
        Schafskäse mit Gemüsen in Folie  

(vegetarisch)

         Maiskolben in Knoblauchbutter (vegetarisch)

   ������Gegrillte�Wassermelone�mit�Shezuan�Pfeffer�
(vegan)

         Vegane Burger mit Cashewkern Sauce

         Vegane Bratwurst mit Senf

         Halloumi (eingelegter Grillkäse) mit Ofen-
tomaten (vegetarisch)

         Gegrillte Kräuterseitlinge mit Chiliöl (vegan)
 
GRILLSALATE – WÄHLEN SIE 
IHRE 5 FAVORITEN
   Klassischer�Kartoffel-Gurkensalat

     Griechischer Salat mit Schafskäse,  
Peperonata, Oliven

     Amerikanischer Coleslaw Salat

     Zartweizensalat mit Paprika und  
Lauchzwiebeln

     Couscous Salat mit Gemüsen  
und orientalischen Aromen

   Frische Blattsalate mit Kirsch tomaten und 
Croûtons, dazu Caesar- und Joghurtdressing

BEILAGEN
   Rosmarinkartoffeln�mit�Sourcreme

     Frisches Pfannengemüse (live cooking)

   ��Gegrillte�Süßkartoffeln�mit�Kräuterquark�

GRILLSAUCEN – WÄHLEN  
SIE 5 AUS
   Smoked Orange Salsa

   Fruchtige Curry Sauce

    Yakiniku Sauce (Asiatische BBQ)

   Klassische Aioli Sauce

   Asia Sauce süß sauer

   American BBQ

    Argentinische Chimichurri Sauce

   Kräuterbutter /�Bärlauchbutter

BROT UND BRÖTCHEN- 
AUSWAHL ... MIT:
   ��Paprikadip / Kräuterdip /  
Humus / Baba�Ganoush�

... UND DANACH
    Saisonale Dessertvariation im  

Miniweckglas serviert

Pronstorfer BBQ
Grillspezialitäten – wählen Sie Ihre 4 Favoriten  

(Upgrade gegen Aufpreis)

NICHT AUSGEFALLEN GENUG?
Dann fragen Sie nach unserem UPGRADE mit 

ausgefallenen Grillspezialitäten:

  Garnelen    Wagyu Rind     US Tomahawk Steaks

  ½ Hummer oder Austern vom Grill

https://gute.events/hochzeiten/
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Mitternachtsfood
MITTERNACHTSKLASSIKER 
11 € pro Person

  Herzhafte Gulaschsuppe mit Baguette

   ���Chili�con / sin�Carne�mit�Baguette��

      Klassische Hochzeitssuppe

      Pronstorfer Currywurst mit Sauce und Brot 

MITTERNACHTSSNACK 
11 € pro Person 
      Herzhafte Dänische Hotdogs 

      Miniburger zum Selbermachen

   ���Minidöner�(Kalb / Geflügel / Falafel)�

      Gemischte Dips mit Brot und Gemüsesticks

      Fish and Chips mit Sour Cream

      Pulled Pork mit Weißkrautsalat und  
Zwiebelmarmelade 

MITTERNACHTSBUFFET 
11 € pro Person 
      Käseplatte mit Hart- und Weichkäse  

aus der Backenholtzer Meierei

      Pronstorfer Spezialitäten aus der Räucherkate  

      Geräucherte Fischspezialtäten mit  
Dillsenfsauce und Sahnemeerrettich

      Antipasti Variation von gebraten Gemüsen,  
Salaten und Pilzen 

*  alle Platten werden mit Pronstorfer Krustibrot,  
Gemüsen und Dips serviert

MITTERNACHTSBOWL 
11 € pro Person

   ���Geflügelcurry�mit�kleinen�Gemüsen� 
und Duftreis

   ���Phosuppe�mit  / ohne�Rindfleisch� 
und Reisnudeln

= vegetarisch = vegetarisch möglich

https://gute.events/
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FINGERFOOD 
    Maisfalafel am Spieß

    Avocado Tomaten Saté mit Basilikum

    Knusprige Gemüsechips

    Tortilla-Röllchen mit Spinatcouscous

   �Süßkartoffeltaler�mit�Sour�Cream,� 
Granatapfel und schwarzem Sesam

ZWISCHENGERICHTE 
    Cappeletti mit Spinatfüllung auf cremigen Linsen-

ragout mit Knusperrauke und Lavendelblüten 

    Waldpilzrisotto mit Wildkräutern und  
Ofentomaten

    Fregola Sarda mit jungen Erbsen, Minze und  
Erbsensprossen

HAUPTGÄNGE 
    Pronstorfer Gemüsegarten – hausgemachter  
Kartoffelstampf�mit�glasierten�Gemüsen,� 
Aromaten und Sprossen 

    Ofensellerie im Pankomantel mit Haselnüssen 
dazu Selleriepüree und gebratene Kräuterseitlinge 

    No-Meat-Bällchen auf Gemüse Bulgur mit  
Cashewkerncreme

DESSERT 
    Gratinierte Kokoscreme mit Früchte-Potpourri 

    Vegane Panna Cotta mit Erdbeeren Crowley 

    Vegane Mousse auch Chocolat mit frischen  
Waldbeeren

KUCHEN 
    Bratapfel-Streuselkuchen

    Bananenkuchen mit Schokocrumble

   �Karamell-Kaffeekuchen

VORSPEISEN 
    Avocado-Apfel Tatar mit Chili, Limette und Ingwer

   �Wildkräutersalat�mit�Grapefruitfilets,�Pekan- 
nüssen, Cherrytomaten und Röstbrotscheiben  
in weißer Balsamico Vinaigrette

    Couscous mit Petersiliensalsa, Granatapfelkernen, 
Knusperrauke und Sesamsauce

SUPPEN 
    Crema Prinzipessa Galanzine – vegane Karotten-

suppe mit Prosecco und veganer Sahne

    Klare Tomatenessenz mit gefüllten Fagotti  
und Basilikum

   �Süßkartoffelsuppe�mit�Knusperchips

EINGESETZT 
    Naanbrot mit Auberginen-,  

weiße Bohnencreme und Humus

Vegan Menü/Buffet

BUFFET VEGAN 
    Naanbrot mit Auberginencrème-, weißer  

Bohnencrème und Humus

    Frische Antipasti von gebratenen Gemüsen  
und Pilzen

    Gefüllte Weizenwraps mit Römersalat, Bulgur, 
Tomaten und veganer Sour Cream 

   �Veganer�Thunfischsalat�mit�Peperonata,� 
Mais und Oliven

    Gefüllte Avocado mit Waldpilzsalsa

    Sellerie-Birnensalat mit Würzjoghurt  
und Walnüssen

    Vegane Pho-Suppe mit Gemüsestreifen,  
Ingwer, Lauchzwiebeln und Reisnudeln

    Aromatisches Gemüsecurry mit Bananenchips, 
Sojasprossen und Basmatireis

    Knusprige Kichererbsen-Laiberl auf gebratenen 
Wokgemüsen mit süß-saurer Sauce

    Vegane Dessertvariation im Miniweckglas

https://gute.events/
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PREIS PRO DOPPELZIMMER UND NACHT
    Insgesamt 16 Zimmer (davon 6 mit Kinderempore) 

Übernachtung im Doppelzimmer, inkl. Frühstück
  
Kategorie I Kategorie I 

 
180,00 €

    Insgesamt 7 Zimmer (davon 2 mit Kinderempore) 
Übernachtung im Doppelzimmer, inkl. Frühstück

  
Kategorie IIKategorie II

 
200,00 €

PREIS PRO EINZELZIMMER UND NACHT 
    Insgesamt 16 Zimmer 

Übernachtung im Einzelzimmer, inkl. Frühstück
  
Kategorie I Kategorie I 

 
150,00 €

    Insgesamt 7 Zimmer 
Übernachtung im Einzelzimmer, inkl. Frühstück

  
Kategorie IIKategorie II

 
170,00 €

KINDERPREISE 
  Übernachtung Kind 1–3 Jahre    10,00 €

  Übernachtung Kind 4–7 Jahre, inkl. Frühstück    30,00 €

  Übernachtung Kind 8–12 Jahre, inkl. Frühstück    40,00 €

AUFBETTUNG BEI MEHRFACHBELEGUNG  
DER EMPORE-ZIMMER 
  Aufbettung�pro�Person�/�Nacht,�inkl.�Frühstück    60,00 €

  Hund    35,00 €

  Alle Preise inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Stand 2024 / Gute Events Pronstorf 
Parken auf dem Gutsgelände ist inkl. des Zimmerpreises.

Zimmerpreise Hotel Gut PronstorfZimmerpreise Hotel Gut Pronstorf
Das Gut verfügt über 23 Zimmer und  Das Gut verfügt über 23 Zimmer und  
bis zu 65 Schlafkapazitätenbis zu 65 Schlafkapazitäten

Bei Komplett- 

buchung aller Hotel-

zimmer reduziert  

sich der Zimmerpreis 

auf je 170 €

https://gute.events/
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Häufige Fragen – unsere Antworten

Ist unser Wunschtermin noch buchbar?  
      Nutzen Sie unser Kontaktformular – wir antworten Ihnen schnellstmöglich. 

Wie lange kann ich meinen Wunschtermin optionieren?   
  Wir optionieren Ihren Termin 10 Tage nach Angebotserstellung. 

Welche Räume können wir nutzen?
  In Abhängigkeit Ihrer Personenanzahl können wir Ihnen folgende Räume vorschlagen:

	       Der Kutschstall (OG und UG)  

	       Neuer Pferdestall 

	       Der Kuhstall

	       Der Torhausspeicher

Als�Highlight�können�wir�Ihnen�unseren�Pavillon,�verschiedene�Grünflächen�und�Terrassen�anbieten.

Kann ich mir die Räumlichkeiten auch 
persönlich anschauen?
   Bitte vereinbaren Sie jederzeit mit uns einen  

persönlichen Besichtigungstermin – Wir freuen  
uns auf Sie.

Wer plant den zeitlichen Ablauf und  
unterstützt mich bei der Durchführung?
   Wir erstellen im Rahmen des Angebotes Ihren  

persönlichen Ablauf und stehen Ihnen während  
der�Veranstaltung / Feier�umfänglich�zur�Verfügung.�
Buchen Sie unseren Service – wir gestalten und  
unterstützen Sie gern. Nutzen Sie unsere jahrelange 
Erfahrung und unser Netzwerk. 

Besteht eine Übernachtungsmöglichkeit? 
   Sie können in unseren stilvoll eingerichteten  

Zimmern übernachten. Die Zimmerpreise  
sind inklusive Frühstück auf der Tenne kalkuliert. 

©
 M

ar
tin

a 
va

n 
Ka

nn

WWW.GUTE.EVENTS     ■    TEL. 04553 - 99 59 500

https://gute.events/
https://gute.events/hochzeiten/


SEITE 20 VON 21WWW.GUTE.EVENTS   ■    TEL. 04553 - 99 59 500

Wie viele Gäste können bei Ihnen übernachten?
   Das Pronstorfer Torhaus verfügt über 22 Zimmer und mit der Nutzung der 8 Empore-Zimmer  

können Sie bis zu 60 Schlafgelegenheiten erhalten. Wenn sie das gesamte Hotel buchen, kostet 
jedes Zimmer 160 Euro die Nacht inklusive reichhaltigem Frühstück.

Gibt es ein Catering vor Ort?
   Unser Chefkoch mit seinem Team steht Ihnen für jede gebuchte Veranstaltung zur Seite  

und�kreiert�mit�seinem�Team�Ihr�Wunschmenü / Buffet.

Können wir auch nur die Räumlichkeiten mieten?
   Eine Anmietung ist grundsätzlich möglich – bitte sprechen Sie uns an, wir kalkulieren  

Ihnen einen Preis.

Gibt es eine Sperrstunde?
   Nein, gibt es nicht. Unsere Basispauschale ist bis 2 Uhr kalkuliert, darüber hinaus berechnen  

wir Ihnen pro Stunde den benötigten Service bis zum natürlichen Ende Ihrer Feier. 

Können wir unsere eigenen Getränke oder Torten mitbringen?
   Wenn Sie Ihre eigenen Getränke mitbringen möchten, kalkulieren wir Ihnen pro Person unsere  

Getränkepauschalen oder Sie erhalten ein übliches Korkgeld zzgl. Serviceaufwand. 

  Das Gleiche gilt für Ihre Hochzeitstorte – Hier berechnen wir Ihnen ein Tellergeld pro Person.

Wann werden Details wie Menü, Getränke, Dekoration  
und persönliche Wünsche besprochen?
   Wir beraten Sie jederzeit persönlich oder telefonisch, empfehlen aber die Details in  

der�Tiefe�zu�unseren�jährlich�stattfindenden�Probeessen�zu�besprechen.�

Was kostet uns die Hochzeit oder Fest? 
   Unsere Standardpreise und die Pauschalen stellen einen kalkulatorischen Richtwert für  

Sie dar. Gern erstellen wir Ihnen ein persönliches Angebot, wenn unsere Standards Ihren  
Vorstellungen entsprechen. 
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Gute Events Pronstorf steht Ihnen in allen Fragen beratend zur Seite  
und bietet viele Möglichkeiten Ihren großen Tag für  

Sie unvergesslich zu machen. Sprechen Sie uns jederzeit an.
Direkte Ansprechpartnerin: Leonie Walther,  

Tel.: 0172 65 55 160   
■

   Mail: lw@gute-events-pronstorf.de
Wir freuen uns auf Sie!

PRONSTORFER HOTEL UND EVENT GMBH  LINDENSTRASSE 5   ■   23820 PRONSTORF   ■   TEL. 04553 - 99 59 500

INFO@GUTE-EVENTS-PRONSTORF.DE   ■   WWW.GUTE.EVENTS

Gut Pronstorf lohnt sich

WWW.GUTE.EVENTS

Kontakt- 
informationen

TELEFON: 
04553 – 99 59 500
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